11.30 - 12.00

WORKSHOP NESPRESSO:
OD ZRNKA PO SALEK

PAVLA MARKOVA, COFFE AMBASSADORKA NESPRESSO CESKA A SLOVENSKA REPUBLIKA
Jakym zplsobem ovliviiuje zemé plvodu vyslednou chut kavy

a jak se lisi pfistupy k péstovani a zpracovani kdvovych tfesni

v rliznych zemich? A jakou roli v tomto procesu hraje Nespresso?
Odpovédi na tyto otazky, a predevs§im moznost ochutnat, ziskate
bé&hem workshopu ,,0d zrnka po $alek“, kde navstivite nékolik
zemi plvodu a ponofite se do fascinujici cesty, ktera stoji

za kazdym Salkem kavy Nespresso.

12.10 - 12.20

DUVERA NA PRVNi POHLED: PROC JSOU
RECENZE VASE NEJSILNEJSI ZBRAN

EVA CEJKOVA, FOUNDER & CEO, TESTUJTO.CZ, MYLOU

Zajima Vas jak funguije svét recenzi a mlze ovlivnit Vas
byznys?Jste tu spravné.

12.30 - 12.30
OD FARMARE KE KUCHARI

HANKA SOUCKOVA, FARMARKA, ZAKLADATELKA FARMY V SEMICICH,
30 POD 30 PRO ROK 2025 VYBER CASOPISU FORBES

Jak dulezité je mluvit o dllezitosti role kuchafd ve znovu-uéeni
celkové spole¢nosti o lokdlnosti a sezénnosti potravin v rdmci CR
a jak to fesi pfimo Hana Souckova?

13.10 - 13.40

Z KROMERIZE DO LONDYNA,
Z MALE KAVARNY PRIMO DO FINE DININGU
A MICHELINSKEHO SVETA

TOMAS NGOC, RESTAURANT MANAGER REDINE, GASTRO KONZULTACE A PORADENSTVi,
30 POD 30 VYBER CASOPISU FORBES PRO ROK 2025

Osobni pfibéh Tomase Ngoc od jeho za¢atkd v gastronomii
az po soucasnot. Co ho ¢eka a na ¢em aktualné pracuje?

13.50 - 14.20
ALMA TALKS: NEALKO NA VZESTUPU

JAN KLIMES, CEO, EUFORIA

EVA A IVO LAURINOVI, CEO, UTOPIA

MARTIN NOVAK, SLADEK, SOUKROMY ZEMEDELEC A ZAKLADATEL, PIVOVAR OBORA
MODERUJE: JAN CULIK, SPOLUZAKLADATEL PLATFORMY ALMA TALKS

Alma Talks vam predstavi tfi pfibéhy lidi, ktefi se nové situaci
pizplsobili a jejich vyrobky pfedstavuiji to nejzajimavé;si,
co na Ceské nealko scéné najdete.

14.35 - 15.05
DEGUSTACE SAMPIONU A CO K NIM DOBREHO?

KLARA KOLLAROVA, NARODNi SOMELIERKA, NARODNi VINARSKE CENTRUM

Klara Kollarova narodni sommelierka si pfipravila rychlokurz

se zaklady spravné degustace a péarovani vina a jidla. Ochutnate
tfi skvélé vina ocenéné na prestiznich soutézich. K tomu

3 druhy syr( a pak jiz bude jen na vas zjistit, ktera kombinace
bude nejlepsi.

Ochutnate:

Bohemia sekt Prestige Brut 2021
Merlon, Veltlinské zelené 2023
Svoboda, Rulandské modré 2022

15.20 - 15.50

AGROGASTRONOMIE: OBOR, KTERY ]
PROPOJUJE ZEMEDELSTVi S GASTRONOMIi
A ZKOUMA VZTAHY MEZI NIMI.

ANNA G_F{OSM!\!‘IOVA, FOODPIONEER, INZENYRKA KVALITY POTRAVIN, AUTORKA A FOTOGRAFKA
FRANTISEK KSANA, MISTR REZNIK Z AMASA

Agrogastronomie drzi za jednu ruku vyrobce, a za druhou
kuchare a pta se jich navzajem, jak jeden svét ovliviiuje druhy

a jak vzajemné ovliviuji vysledek, chut a kvalitu toho, co ma

na talifi gurman. Cestr a prestik — v roce 2012 zadali v Amase
pracovat s masem ze zvitat, o kterém malokdo véfil, ze mize byt
skvélé. Dnes je Amaso nejvétSim ¢eskym producentem masa

z jalovic a vold ¢eského strakatého skotu a prestickych
Cernostrakatych prasat.

16.00 - 16.40

WORKSHOP PRIPRAVA SUSHI S NOZI
OD SPOLECNOSTI YAXELL

MAREK HORA, JAPANESE CUISINE GOODWILL AMBASSADOR

Porcovani ryby a rovnou pfiprava a ochutnavka Nigiri sushi.
Navstivte workshop s Markem Horou.
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